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RESTAURANT

Herzliche willkommen im Restaurant Maharani.
Am Fuf3e der Festung Ehrenbreistein begriifien
wir Sie seit 1999 in unserem Familienbetrieb. In
diesem bieten wir lhnen authentische indische

Speisen als auch klassische italienische Kiiche an.

Bitte bewerten Sie

uns bei Google
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&% | dische Spezialitaten

Suppen
@1 Dal Shorbae o # 4%°

Kraftige indische Linsensuppe mit Sahne verfeinert

@29 Malkatanic 4 4%

Scharfe indische Suppe mit Reis, Linsen und Hihnerfleisch

- Murgh Sl‘lorbqﬂli,g 490

Milde Hihnercremesuppe mit Sahne verfeinert

- Scbii Shorba 9 4%

Milde Gemiisesuppe mit Sahne verfeinert

@59 Tomaten Shorba® s 4%

Tomaten-Cremesuppe, pikant gewtirzt

Kalte Vorspeisen und Salate
@80 Gemischter Salat’ 6°

Wiirziger Salat der Saison mit Paprika, Tomaten, Gurken, Mais, Zwiebeln und Karotten

@89 Namaste Salat’ b 9%

Wiirziger gemischter Salat mit Schrimps und gekochten Ei

@89 Channa Chat! 5%

Kichererbsen mit Tomaten und Zwiebeln in Joghurt leicht gewdirzt

§28) Raita’ 3°

Fein gewiirzter Joghurt mit Gurken, Tomaten und Zwiebeln

#23 Masala Papadam 5%°

Linsenwaffeln mit gewiirzten Tomaten, Zwiebeln, Gurken und Erdniissen dazu Chufneys

Warme Vorspeisen
§iG® Alu Pakoras' 6%°

In Kichererbsenmehl frittierte Kartoffelnscheiben mit Minz und Tamarind Dip

Murgh Pakora ! 8%

In Kichererbsenmehl frittiertes Hahnchenfleisch mit Minze und Tamarind Dip

Paneer Pakora o' 8%
In Kichererbsenmehl frittierter hausgemachter indischer Kése mit Minze und Tamarind Dip

Bangan Pakoras' 6°
In Kichererbsenmehl frittierte Auberginenscheiben mit Minze und Tamarind Dip

Vegetable Samosa ' 6%°
Frittierte Teigtasche wiirzig gefiillt mit Kartoffel und Erbsen dazu Minze und Tamarind Dip

Onion Bhaqijio! 6%
In Kichererbsenmehl frittierte Zwiebeln mit Minze und Tamarind Dip

Thali Vorspeisenplatte o' 13%°

Alle Pakorasorten und 2 Samosas mit Minze und Tamarind Dip

Gemitsche Vorspeisenplatte Veg. ¢! 11°°
Gemiise Pakoras (Blumenkohl, Champignons, Zwiebel, Kartoffel und Aubergine)

Gemitsche Vorspeisenplatte s ' 12%°

Gemdise Pakoras (Blumenkohl, Champignons, Zwiebel, Kartoffel und Aubergine) und Hahnchenpakoras

Indische Brote
#2869 Papadam 2%°
Zwei knackige orientalisch gewtirzte Linsenwaffeln
Chapati / Roti® 2°°
Indisches Fladenbrot aus Vollkornmehl
Naan <9 3%

Fladenbrot aus Hefeteig

Lasan oder Butter Naan® <9 4%
Fladenbrot aus Hefeteig mit Knoblauch oder Butter, gewiirzt

Kashmiri Naan e <9h 4%
Fladenbrot aus Hefeteig mit Rosinen und Mandeln, gewtirzt

Paneer Naan< <9 5%
Fladenbrot aus Hefeteig gefiillt mit indischem Kase, gewiirzt

Alle Preise in EURO inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Indische vegetarische Spezialitéten
#3890 Maharani Dal Fry<i 11%°

Gebratene Linsen mit Ingwer und Ei, Reis

Tarka Dal’ 11°°
Gebratene Linsen mit Knoblauch, Reis
Mushroom Bhaiji’ 117°

Frische gebratene Champignons in einer fein wiirzigen Sauce, Reis

Vegetable Sabjii s 119

Verschiedenes Gemiise mit indischem Paneer Kése, Reis

Bhindi Torri’ 11°°
Okra Schoten in wiirziger Sauce, dazu 2 Chapati oder Reis

Palak Saag’ ¢ 11°°

Fein gewiirzter Spinat nach indischer Art mit Ingwer und Knoblauch, Reis

Kadhai Paneeri ¢! 14%°

Indischer Kése mit gerésteten Paprika, Zwiebeln und Chilli fein gewiirzt mit Koriandersamen und Ingwer, mit Sahne (scharf)

Alloo Matari 11%°
Kartoffeln und Erbsen in wiirziger Tomaten und Zwiebelsauce mit Ingwer, Knoblauch

und verschiedenen Gewiirzen, 2 Chapati oder Reis

Palak Paneer’ s 13%°
Fein gewiirzter Spinat nach indischer Art mit Ingwer und Knoblauch und indischem Kase, Reis

Channa Masala’ 11%°
Kichererbsencurry in fein gewtirzter Tomatensauce mit Zwiebeln, Reis, pikant

Vegetable Jalfarezii o' 12%°

Gemischtes Gemiise mit Paprika in Tomaten Zwiebelsauce und indischem Kase, Reis, sehr pikant

Navrattan Korma’ e "' 129
Gemischtes Gemiise in milder Sahnesauce mit Mandeln und Rosinen, Reis

Shahi Paneer’ o "' 13%°

Indischer Kase in Tomaten-Sahnesauce garniert mit Cashewniissen, Reis

Alu Paneer’ s 14%°
Indischer Kase und Kartoffeln in fein gewiirzter Tomaten-Zwiebelsauce mit Ingwer

Alle Preise in EURO inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Tandoori Spezialitaten
@450 Shahi Kalmi Kebab o' 18% 34%fiir 2 Personen

Héhnchen speziell gewiirzt auf Salat gebettet mit Naanbrot

Tandoori Chicken’ o' 18°° 34°°f(ir 2 Personen
Scharfe Huhnerfleischkeulen und Hahnchenfilet auf Salat gebettet mit Naanbrot

Chicken Tikkai ! 18%° 34%fiir 9 Personen

Mariniertes Hahnchenbrustfilet auf salat gebettet mit Naanbrot

Tandoori Mix' o' 1990 36%fiir 2 Personen
Tandoori Chicken, Chicken Tikka, Kalmi Kebab auf Salat gebettet mit Naanbrot

Jheenga Tandoorii o' 28° 55 fiir 2 Personen
Marinierte Riesengarnelen im ganzem mit Naanbrot

Hariali Chicken’ o' 18°° 34°fir 2 Personen
Scharfe Huhnerfleischkeulen und Hahnchenfilet auf Salat gebettet mit Naanbrot

Thalis

@830 Punjabi Thali (vegetarisch) > 9 <! 16

3 verschiedene vegetarische Gerichte mit Reis, Naanbrot, Papadam und Achar

§83) Thali & la Sessellift o<’ 1770

1 Hahnchengericht und 2 Vegetarische Gerichte mit Reis, Naanbrot, Papadam und Achar

@850 Thali 6 la Chefe o bedl 189

1 Fischgericht, 2 Vegetarische Gerichte mit Reis, Naanbrot, Papadam und Achar

Hahnchen Spezialitaten
@579 Chicken Currye 11%°

Hahnchenfilet in einer mild wiirzigen Currysauce mit Ingwer, Knoblauch und Sahne, Reis

Kadhai Chickeno' 14%°

Hahnchenfilet mit gerésteter Paprika Zwiebeln und Chili, ganzen Gewiirzen, Korriander, Ingwer, mit Sahne verfeinert (scharf)

Chicken Khumbi®¢ 12%°

Héhnchenfilet in einer mild wiirzigen Currysauce mit Ingwer, Knoblauch und frischen Champignons, Reis

Chicken Madras Curry ¢ 13°©

Hahnchenfilet in einer scharfen Currysauce mit Ingwer, Knoblauch und Chili, Reis

Chicken Kormae ' 13%°
Hahnchenfilet in einer milden Kokosnuss-Mandel-Sahnesauce, Reis

Chicken Kashmirie! 12

Héhnchenfilet in einer fruchtig siiB-sauren Cremesauce mit Ananas und Rosinen, Reis

Chicken Saag? 12%°

Héahnchenfilet in fein gewiirzten Spinat mit Ingwer und Knoblauch, Reis

Mango Chicken 9" 13%°

Hahnchenfilet in einer fruchtig sii3-sauren Mango-Sahnesauce, Reis

Chicken Jalfarezie' 13%°

Hahnchenfilet mit Paprika und Zwiebeln in pikanter gewiirzter Sauce, Reis

Chicken Vinadaloo! 12%°

Héhnchenfilet in einer Ingwer, Knoblauch Currysauce mit Karfoffeln (sehr scharf), Reis

Chicken Shahi Kormae ! 13%°

Hahnchenfilet in einer milden Kokosnuss-Mandel-Sahnesauce garniert mit Cashewntissen, Reis

Chicken Tikka Masalae "' 13

Gebratenes Hahnchenfilet in feiner Joghurt-Kokosnuss-Sahne-Sauce in mild, pikant oder scharf, Reis

Chicken Garam Masala @' 12%°

Héhnchenfilet mit vielen verschiedenen Gewiirzen, sehr pikant, Reis

Butter Chickene' 14°°

Héhnchen in feiner wiirziger Sauce mit Tomaten, Sahne, Butter und Kardamom

Chicken Bunna' 12°°

Hahnchenfilet in einer scharfen Sauce mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Knoblauch, Reis

Alle Preise in EURO inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Lamm-Spezialitaten
#7289 Mutton Vindaloo' 14%°

Lammfleisch mit Kartoffeln in einer sehr scharf gewtirzten Sauce mit Ingwer und Knoblauch, Reis

Lamm Curry¢ 13%°

Lammfleisch in einer Currysauce mit Ingwer und Knoblauch, Reis

Lamm Madras Curry ¢ 14%°

Lammlfleisch in einer scharfen Currysauce mit Ingwer, Knoblauch und Chili, Reis

Lamm Korma®9!' 15°°
Mild gewiirztes Lammfleisch in einer Kokosnuss-Mandel-Sahnesauce, Reis

Lamm Saag? 14°°
Lammfleisch in fein gewiirztem Spinat mit Ingwer und Knoblauch und vielen verschiedenen Gewiirzen, Reis

Kadhai Lambe ™! 165°

Lammfleisch mit gerésteter Paprika, Zwiebeln und Chilis, fein gewtirzt mit Koriandersamen und Ingwer, Sahne (scharf)

Lamm Kashmirie! 14%°
Lammfleisch in einer fruchtig sii3-sauren Cremesauce mit Anananas und Rosinen, Reis

Mutton Khumbi® 14

Lammfleisch in einer Currysauce mit frischen Champignons, Reis

Lamm Tikka Masalah' 15%

Gebratenes Lammfleisch in einer Joghurt-Kokosnuss-Sahne-Sauce mit Mandeln und Rosinen, Reis (mild, pikant oder scharf)

Lamm Bunna' 15°°
Lammfleisch in einer scharfen Sauce mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Knoblauch, Reis

Indische Meniis vege’rarisch (Fiir 2 Personen)

Alle Gerichte werden mit Basmatireis, Naanbrot, Chapati, Papdam und Achar serviert

§88) Maharani Menii No. 1<9h1 49%
1. Vegetarische Suppe oder indischer Salat
2. Palak Saag
Fein gewiirzter Spinat nach indischer Art mit Ingwer und Knoblauch
3. Aloo Channa
Gekochte Kichererbsen und Kartoffeln in einer SofSe mit Zwiebeln und Tomaten fein gewtirzt
4. Paneer Pasanda
Indischer Kéase mit Mandeln und Chashewntissen in Tomaten Sahne-Sauce
5. Dessert oder Schnaps

@87 Maharani Menii No. 29 <91 447

1. Vegetarische Suppe oder indischer Salat
2. Aloo Bangon
Frische Auberginen und Kartoffeln mit Zwiebel, Knoblauch und Tomaten in pikanter Sauce
3. Aloo Saag
Blattspinat und Kartoffeln, Ingwer und Knoblauch in pikanter Sauce
4. Mattar Paneer
Indischer Kase mit griinen Erbsen mit Zwiebeln und Tomaten in einer fein gewtirzten Sauce mit Joghurt
5. Dessert oder Schnaps

Indische Menis (Fuir 2 Personen)

Alle Gerichte werden mit Basmatireis, Naanbrot, Chapati, Papdam und Achar serviert

#88) Maharani Menii No. 3o 9h1 489
1. Vegetarische Suppe oder indischer Salat
2. Dumba Masala
Lammfleisch mit Paprika, Ingwer, Zwiebeln in pikanter Tomatensof3e
3. Murghi Mughlai
Hahnchenbrustfilet in einer milden Sauce mit Niissen, Rosinen und indischem Kése
4. Sabji Gosht
Verschiedenes Gemiise mit Fleisch und indischem Paneer Kase, Reis
5. Dessert oder Schnaps

#88) Maharani Menii No. 45 <9t 649
1. Vegetarische Suppe oder indischer Salat
2. Tandoori Mix
Verschiedenes Hahnchenfleisch mit verschiedenen Marinaden aus dem Tandoori Ofen
3. Jheenga Chili-Masala
Riesengarnelen mit Chilis in einer scharfen roten Sauce
4. Saag Paneer
Fein gewtirzter Spinat nach indischer Art mit Ingwer, Knoblauch und indischem Kase
5. Tarka Dal
Gebratene Linsen mit Knoblauch
6. Dessert oder Schnaps

Alle Preise in EURO inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Fisch Spezialitaten
860 Jheenga Garam Masala® "' 18

Riesengarnelen in einer pikanten Sauce verfeinert mit Mandeln

@8 Jheenga Bhunna®' 17°

Riesengorne|en in einer scharfen Sauce mit Poprikc, Zwiebe|n, Tornofen, |ngwer und Knoblauch

#8928 Jheenga Palak® ¢ 177°

Riesengarnelen mit fein gewiirztem Spinat mit Ingwer und Knoblauch

#3830 KadhaiJheenga®' 187

Riesengarnelenen mit gerésteten Paprika, Zwiebeln und Chilis, fein gewiirzt mit Koriandersamen und Ingwer, Sahne (scharf)

84 Goan Prawn Curry® o' 18

Riesengarnelen in einer fein wiirziger Currysauce mit Tomaten und Kokosmilch

Biryanis
Biryani ist ein in der Pfanne zubereitetes Reisgericht,
welches mit Mandeln, Rosinen und Kokosnussflocken verfeinert wird

889 Lamm Biryanih' 14%°

Lammfleisch in fein gewiirztem Safranreis mit Mandeln und Rosinen

@88 Murgh Biryani™' 13

Hahnchenfleisch in fein gewiirztem Safranreis mit Mandeln und Rosinen

@8 Jheenga Biryani®!' 17°°

Riesengarnelen in fein gewtirztem Safranreis mit Mandeln und Rosinen

@i62) Mixed Biryanif' 159

Hahnchenfleisch und Lammfleisch in fein gewtirztem Safranreis mit Mandeln und Rosinen

fi63) Vegetable Biryani® "' 12%°

Verschiedenes Gemiise in fein gewtirztem Safranreis mit Mandeln und Rosinen

Beilagen
§28) Basmati Reis 2°°

Eine Portion indischer Basmati Reis

Desserts
@i88) Mango Creme? 5%

Cremig geschlagene Mangosahne mit Vanilleeis

@i68) Firnioh 5%

Honigmi|ch mit Reis, Sahne und Mandeln

@i68) Mango Pulbeh 4%

Mangomus garniert mit Sahne, Mandeln, Rosinen und Kokosnussflocken

Indische Getrdnke Indische alkoholische Getranke

Lassi sti3/salzig, 0,3 1¢ 3%° Indisches Bier, 0,33 | 38°
Sodurigiiyenl i e ) i b Indischer Rotwein, 0,2 | 5%, Flasche 16
9 | 0 Trocken
1 9
thﬁuﬁggr;fﬂ’w%fgo 5 Indischer Wei3wein, 0,2 | 5%, Flasche 16%°
Mild, trocken

: h 450
ms?hnzgufemﬂ:bﬁiz;fg’i o 4 Mango oder Kokosnus Schnaps, 0,2 cl 3°°

mit Mango und Vanilleeis Mango oder Guaven Liksr, 0,2 cl 3°°
Mango Pulb, Tasses" 4°°

Indischer Gewtirztee mit Milch

Alle Preise in EURO inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Salate

120

121

122

123

124

126

127

Gemischter Salat ¢ klein 5°° | grof3 6°°

Salat mit Karotten, Zwiebeln, Gurken, Tomaten und Mais

Insalata Nizza® 9 klein 7°° | grof3 8°°
Salat mit Thunfisch, Zwiebeln, Kése, Tomaten, Mais, Gurken und Karotten

Salat Capriciosa 9 klein 7°° | grof3 87°
Salat mit Thunfisch, Zwiebeln, Eiern, Kase, Tomaten, Mais, Gurken, Schinken

Salat Vegitariana© @ klein 6°° | grof3 7°°

Salat mit Karotten, Zwiebeln, Gurken, Tomaten, Mais, Eiern und Kase

Insalata Phantasia ¢ klein 8°° | grof3 9°°
Salat mit gebratener Hahnchenbrust, Ei, Mozarella, Mais, Tomaten und Gurken

Insalata Pollo klein 7°° | grof3 8%°
Salat mit gebratener Hahnchenbrust, Gurken, Tomaten und Mais

Insalata Grica©® klein 7°° | grof3 87°
Salat mit Feta Kase, Oliven, Zwiebeln, Tomaten, Gurken und Paprika

Per i Bambini - Fur unseren kleinen Gaste bis 8 Jahre

137

138

139

140

Kinderschnitzel > < 6°°
kleines Schnitzel mit Pommes Frites

Spaghetti Bologna ¢’ 6*°
Spaghetti Bolognese
Spaghetti Napoli 5%
Spaghetti in Tomatensauce

Pizzae<¢ 6%
kleine Kinderpizza mit Standardbelag nach Wunsch

Pasta - Nudel Gerichte

141

142

143

144

420

145

146

415

Rigatoni a la Chefs 8°°

geschnetzeltes Hahnchenfleisch mit Tomatensauce, Curry und Sahne

Rigatoni Paesana s 8%°
in Fleischsauce, Vorderschinken, Champignons, Erbsen, Paprika und Sahne

Tortellini a la Panna e Prosciutto o 8°°
Tortellini mit Vorderschinken in Sahnesauce

Tortellini a la Romana ¢ 8°°
Torlellini Sahnesauce mit Champignons, Erbsen und Vorderschinken

Tortelini a la Funghi® 8%°

Tortellini in Rahmsauce mit Champignons und Sahne
Spaghetti Bologna e ' 8%°

Spaghetti mit Hackfleischsauce garniert mit Parmesan Kase

Spaghetti Carbonara <9 8%

Spaghetti in Sahnesauce mit Ei und Vorderschinken

Spaghetti Tonno Scampi® ¢ 11°
Spaghetti in Tomatensauce mit Garnelen, Thunfisch und Knoblauch
Spaghetti Spinaci e Scampi® 11°

mit Blattspinat, Garnelen, Knoblauch in Tomatensauce

Alle Preise in EURO inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Pasta al Forno - Uberbackene Nudelgerichte

417 Spaghetti al Fornoo' 8%
Spaghetti mit Hackfleischsauce und Sahne mit Kase tberbacken

151 Combinazione®' 9°°
Rigatoni, Spaghetti und Tortellini in Hackfleischsauce und Sahne mit Kase tiberbacken

152 Lasagne<9’s 10%°

geschichtete Teigwaren mit Vorderschinken und Ei in Hackfleischsauce mit Sahne mit Kése tberbacken

1531 Tortelini al Forno o' 9%°
Tortellini in Hackfleischsauce und Sahne mit Kase tiberbacken

154 Rigatoni al Fornos' 8%

Rigatoni in Hackfleischsauce und Sahne mit Kése tiberbacken

500 Rigatoniala Casa® 8%

Rigatoni in Tomatensauce mit Champignons und Erbsen mit Kése tiberbacken

501" Tortelini ala Chefe s 9%°

Tortellini in Hackfleischsauce mit Champignons, Erbsen, Vorderschinken und Sahne

Carne - Fleischgerichte
55 | Hahnchenbrustfilet o' 12

Héhnchenbrustfielt in einer Champignons-Rahmsauce, Reis

56 | Hahnchenbrustfilet & la Chefe 12%°

Hahnchenbrustfilet in Curry-Sahnesauce (deutsches Curry), Reis
182 Schnitzel Paniert® 107°

Schweineschnitzel mit Pommes oder Kroketten, Salat, Gemiise

183 Paprikaschnitzel @ 12°°

Schweineschnitzel in Paprikasauce, Pommes oder Kroketten, Salat Gemiise

184 Jagerschnitzel 12°°

Schweineschnitzel in Jagersauce mit Champignons, Pommes oder Kroketten, Salat, Gemiise

1857 Schnitzel Hawaii® 12°°

Schweineschnitzel in Sahnesauce mit Ananas, Pommes oder Kroketten, Salat, Gemiise

1861 Rahmschnitzel® 125°

Schweineschnitzel in Rahmsauce mit Champinons, Pommes oder Kroketten, Salat, Gemtise

188 Scalopina Curry¢ 13%°

Schweinefilet in milder Currysauce mit Sahne, Pommes oder Kroketten, Salat, Gemiise

189 Scalopina indischer Arts 14%°

Schweinefilet angebraten mit Zwiebeln, Champignons und Feuerpeperoni, Pommes oder Kroketten, Salat

192" Filet di Maiale Vino Bianco ¢ 14%°

Schweinefilet mit Weif3wein verfeinert in Sahnesauce, Pommes oder Kroketten, Salat, Gemiise

193 Steak ala Cipollas 19%°

Rumpsteak mit Zwiebeln, Pommes oder Kroketten, Salat, Gemiise

194 Steak a la Griglia® 18°°

Rumpsteak gegrillt, Pommes oder Kroketten, Salat, Gemiise

> 195 Steak a la Boscaiula@ 19%°
t— Rumpsteak mit Champignons, Pommes oder Kroketten, Salat, Gemiise
. 197 Steak Maitre d'Hotel ¢ 18°°
\ ‘ Rumpsteak mit Krauterbutter, Pommes oder Kroketten, Salat, Gemdise
N 199 Gemischter Grilltellere 24°°
o \ Rumpsteak, Hahnchenbrust und Schweinefilet, Pommes oder Kroketten, Salat, Gemiise

Alle Preise in EURO inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Pizza @ 28 cm
(161" Margherita® <9 7%

Tomatensauce, Kase

Bolognese® <9 8%
Mit Hackfleischsauce und Zwiebeln, Kase

Pollo@<e 9%
Hihnerbruststreifen, Ananas, Kése

Funghi Salamie 923 8%
Champignons, Salami, Kése

Prosciutto <9 8%
Vorderschinken, Kése

4 Stagionj 9% 8%
Vorderschinken, Oliven, Paprika, Champignons, Kase

Diavolo @ 9623 9%
Peperoniwurst, Champignons, Oliven, Jalapenos, Kéase

Capricciosa 49623 10%
Champignons, Paprika, Thunfisch, Artischocken, Salami, Oliven, Kase

Calzoneo«d s 950
(zusammengeklappt) Vorderschinken, Champignons, Artischocken, Thunfisch, Kase

Tonnoo <49 8%
Thunfisch, Knoblauch, Kése

Shrimps <9 10%°
Shrimps, Knoblauch, Kase

Speciale <96 90
Champignons, Paprika, Salami, Vorderschinken, Artischocken, Oliven, Kase

Vegetaria® <9 8>°
Champignons, Paprika, Artischocken, Kase

Spaghettie o’ 8%
Mit Hackfleischsauce, Spaghetti, Kase

Hawaiio 9o 8%
Vorderschinken, Ananas, Kése

Funghic <9 7%°
Champignons, Kase

Salamio <923 8%°
Salami, Kése

Funghi Prosciutto @9 8%
Vorderschinken, Champignons, Kase

Tonno Cipollg <99 8%

Thunfisch, Knoblauch, Zwiebeln, Kése

Tonno Scampi <99 119

Thunfisch, Shrimps, Knoblauch, Kase A||ergene und Zusatzstoffe
a) Glutenhaltiges Getreide

Broccoli Spinaci® <9 8%

i i » b)  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
’ Brokkoli, BIOHSmet Knoblauch, Kase )  Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
’ f4acgs23 50 d) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
N SeSSC”I‘H’ 9 e)  Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Peperoniwurst, Vorderschinken, Kase f)

N Soja(bohnen) und dGrOUS gewonnene ErZeugniSSe
R a,¢9 23 Q50 g) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
\ \ . Pizza <q |G Chef . 9 h)  Schalenfriichte (Mandeln, Cashew etc.)
Peperonlwu rst, ZWIebeln, Kase i) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

— \ j)  Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
) ‘ k) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
- . O ) Sehveldiod wid Sillic

m)  Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
& n)  Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Q s)  Formfleisch-Vorderschinken, aus Vorderschinkenteilen
zusammengefiigt. Zerkleinert, gepskelt und geformt
1) mit Farbstoff
2)  mit Konservierungsstoff (konserviert)

mit Antioxidationsmittel

.

mit Geschmacksverstarker

5)  Geschwefelt

6) Geschwarzt

7)  Gewachst

8)  mit Phosphat

9)  mit SuBungsmittel (n), enthélt Phenyalaninquelle
10) Koffeinhaltig

Alle Preise in EURO inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



Getranke

Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser 0,251 27°© 0,75 | 5%
Tafelwasser 0,251 27 0,75 54°
Cola™ 0,3 9%

Cola Zero™ 0,31 2%

Fanta™ 0,3 2%

Sprite'® 0,3 ] 2%

Apfelschorle 0,31 2°°

Indische Getrénke

Lassi st3 oder Salzig (Joghurtgetrank)e 0,31 3%

Mango Lassi (Joghurtgetrénk mit Mango)¢ 0,3 | 3°° | Empfehlung
Mango Milchshake® 0,3 | 4°°

Biere

Bitburger Pils vom Fass 0,31 32© 0O,51 4%
Radler, Schuss oder Cola-Bier 0,31 320 0,5 48°
Weizenbier 0,5 | 48°

Weizenbier alkoholfrei 0,5 4%

Malzbier 0,3 32°

Indisches Bier 0,3 | 3°° | Empfehlung

Offene Rotweine

Indischer Rotwein trocken 0,2 | 5% 0,751 16°°
Chianti trocken 0,21 4*° 0,5| 8%
Valpolicella halbtrocken 0,21 4°© O,51 8%
Lambrusco si? 0,21 4°© O,5| 8%

Rosé 0,21 4°° 0O,5| 8%

Offene Weifweine

Indischer Wei3wein trocken 0,2 5%° 0,75 | 16°°
Frizzantino si? 0,21 4°© 0O,5| 8%

Orivietto mild 0,21 4°© 0,5| 8%

Soave halbtrocken 0,21 4© 0,5 8%

Frascati trocken 0,21 4° 0,5 8%

Heif3getranke Spirituosen
Indischer Chai Tee¢ 3%° Mango oder Kokosnussschnapps 2 cl 3°°
(Schwarztee mit Milch, Ingwer und versch. Gewtirzen) qugo oder Guave Liksr 2 ¢l 3%

90
Tasse Kaffee 2 Ramazotti 2 ¢l 3°°

80
S 2 Averna 2 cl 3%
GlCIS Tee (verschiedene Sorten) 270

Capuccino mit Sahnes 3%°

Fernet Branca 2 ¢l 3°°

Jagermeister 2 ¢l 3°°
Grappa 2 cl 3°°
Asbach 2 c| 3%

Alle Preise in EURO inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



